
homemade´s vorneweg 0,4l
Aperol Sprizz 1   
Aperol I Prosecco I Soda I Orange

Hugo´s in   
Holunderblütensirup I Prosecco I Soda I Minze

Lillet  Berry 8   
Lillet I Schweppe´s Wildberry I Beeren I Prosecco

La Vida Sprizz 8   
Martini I Limoncello I Rosmarin I Soda I Prosecco

Limoncello Sprizz 8/9  
Limoncello I Bitter Lemon I Prosecco I Soda I Limette 

Ingwer Sprizz 8   
Ingwersirup I Prosecco I Limette I Ingwer I Soda

unsere Icetea´s @ Limo´s 
0,4l / 0,5l
Zitronen Icetea   
Früchte I kalter Tee I Zitronensirup

Pfi rsich Icetea       
Früchte I kalter Tee I Pfi rsichsirup

Lemon Chai Icetea   
Früchte I kalter Tee I Zitronensirup 

Waldmeister Icetea  
Limetten I Walmeistersirup I Zitronen Icetea

handgemachte 
Zitronenlimonade   
handgemachte 
Orangenlimonade   
fresch Garden Lemonade        
Basilikum I Gurke I Lemon Juice I Soda 

Yuzu Zitronengraslimo                               
Yuzu Pürre I Zitronengraß I Lemon Juice I Zitrone

Hibiskus Erdbeerlimo  
Erdbeerpürre I Hibishussirup I Lemon Juice  

Lemon Ingwer Minzlimo  
Zitrone I Minze I Ingwer I Lemon Juice

Spicy Mangolimo   
Mangopürre I Chili I Mango I Soda I Lemon Juice 

the experience tast the new 
ÜBERRASCHUNGSMENÜ = 
Sharing Menü
Beim Sharing Menü servieren wir Euch 6 Gänge. 
Eine Mischung aus Speisen. 
Die jeder für sich bekommt – aber auch Köstlichkeiten 
die zum teilen in der Tischmitte serviert werden. 
Ganz ungezwungen und locker.
Wir konzentrieren uns auf die klassische Menüfolge.
Du hast die Wahl.
Das Sharing Menü bietet die einmalige Gelegenheit sich 
durchzuprobieren.
Vorteil davon - Du musst Dich nicht für EIN Gericht 
entscheiden.
Probier es aus!
Wir bitten Dich jedoch um Verständnis, dass wir – 
um unnötige Verschwendung zu vermeiden – 
Dir und deinen Gästen neue Speisen erst dann 
servieren, wenn Ihr aufgegessen habt.
Ab 4 Personen                   

zur Einstimmung
unser Deal 4 x foodforyou
du magst kleine Köstlichkeiten 
perfekt zum Teilen mit Freunden 
wähle 4 für    
Sexy Burratine G   
Orangen I Radicchio I süße Tomaten I Honig I 
Fleur de sel I Olivenöl I Juzu Eis I Pinienkerne I Crunch

Goatbusters Cheese GIJ  
Preiselbeercreme I Melone I Apfel I lauwarmer Ziegen-
käse I Honig I Minze I Fenchel I Meersalz I Eiscreme

Bruschetta – 
unser Tomatenbrot AIGIC                                           
geröstetes Hausbrot I gewürfelte Tomaten I  Zwiebeln I 
gerösteter Knoblauch I Basilikum I  Petersilie I Babyleaf I 
italienischer Hartkäse             

Beef Tatar de Boeuf CIFIAIDiJ  
Kapern I Honig-Gurken Pickels I Zwiebeln I 
Miso – Paste F I geröstetes Brot A I Eigelbcreme I 
Sardellen I Senf I Babysalat I Sauerrahm
must have upgrade :
frisch geriebener Trüffel  
als Surf mit einer Riesengarnele 

Sexy Crudo vom Nass                                                              
Lachs I Heilbutt I gebratene Edamame I Sprossennest I 
Zwiebellauch I Senfbirne I Punzu Soße AIF dazu unser 
selbstgebackenes Hausbrot

BURGER, STEAK & CO.
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hot pot – probier was neues
Smoky Bell Pepper Suppe vegan
Coco Bohne ( Edamame) I Grillgemüse I Zwiebeln I 
Kokos I Piment d`espelette I Mikrogreens I Paprika I 
Brotscheibe A

mit Ziegenkäse vegetarisch       
mit gegrillter Chorizo                 

Ramen Suppe for one  
Vegetarisch auch vegan

Ramen 4four    
klare Gemüsesuppe I Misopaste F I Ramennudeln A /F I 
Pak Choi I Zwiebellauch I Eier I Mais I Sojasprossen I 
Zwiebel I Knoblauch I Pilze I Sesampaste I Tomaten

must have upgrade:
gegrillte Hähnchenbrust  
dünne Scheiben dry aged Rind roh 
Garnele in Stücke roh  
kaltgeräucherter Lachs  
4 für four (von jedem etwas) 

als Vorspeise oder dazu „must taste“ 
Crunchi Süßkartoffel Wedges 
„Nacho Style“ A  dazu Sourcream  
zum Burger dazu                    

schnuckelig oder grandios
Enoki Roulade bagus
dry aged Beef I Lauchzwiebeln I Enoki Pilze I 
Misopaste I Teriyakisoße I Rettich I Microgreens

3 Rollen mit Humus K    
6 Rollen mit Humus K   
Crispy Nori Garnelen A/C

Mango I Gurke I Paprika I Avocado I Chili I Minze I 
Süßkartoffel Creme

3 Nori Garnelen mit Kichererbsen  

5 Nori Garnelen mit Kichererbsen  
Yummy crispy foodie board A/C

Genuss für zwei   
Roastbeef I Secreto Iberico Schwein I Riesengarnelen I 
Crunchi Süßkartoffel Wedges I dazu 3 Dips

Candle light Dinner für Euch Beide
----------------------------------------------------------------------------
Wir verzaubern Euch mit märchenhaften Köstlich-
keiten, Gang für Gang bei Kerzenschein, jeder der 
kleinen, feinen Speisen ist eine Überraschung. 
Und wie immer wisst Ihr nicht, welche Leckereien auf 
Euch warten. Unsere Küchengeister mit ihren Helfern 
tischen Euch einen kulinarischen Zauber in 5 Gängen 
inkl. Aperitif auf. Mit dem letzten Gang folgt dann, zum 
krönenden Ende, das königliche Dessert. Erlebt eine 
Reise durch die fantastische Welt der Gaumenfreude

Gaumenfreude   

Grünfutter
Caesar´s Salat „Classic“ AICIDIGIJIF      
original Caesar Dressing I sonnen getrocknete Tomaten 2  
I Röstbrot I Romanasalat I gegrillter Speck 2/3 I
italienischer Hartkäse  I pochiertes Ei  I Sardellen I
Kapern I dazu unser hausgemachtes Brot

La Vida Greens klein            
La Vida Greens groß                                                                                                             
Knackiger Salat I Wildkräuter I gehobelte Karotten I
sonnen getrocknete Tomaten 2 I Sojasprossen I Apfel I 
Rettich I Gurke I Tomaten I Körner I gegrilltes Gemüse

must have upgrade:
gegrilltes Hähnchenbrustfi let 
dünne Scheiben dry aged Rind 
Garnele in Stücke  
kaltgeräucherter Lachs  

good life loveley bowl
der jeden Tag Poke  
Super Bowl A/E/F/K vegan
Quinoa Salat I Edamame I Gurke I Paprika I Advocado I 
Rettich I Mango I Microgreens I Erdnüsse I Mais I 
Sojasprossen I Erdnuss-Sesam Dressing

Das gelbe Curry F vegan                                    
Reis I Zuckerschoten I Karotten I Broccoli I Paprika I
Zwiebeln I Sprossen I gelbes Curry I Kokosmilch I 
viel Gemüse I Erdnüsse I Mango I Kokos

Teriyaki for foodies A/F vegan                                                                
Udon Nudel I Zuckerschoten I Lauchzwiebeln I 
Sojasprossen I Pak Choi I Teriyaki I wilder Brokkoli I 
Pilze I Zucchini I Zwiebeln

must have upgrade:
Hähnchenstreifen vorgegart 
dünne Scheiben dry aged Rind 
Garnele in Stücke roh  
kaltgeräucherter Lachs  
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Unsere La Vida Burgerlegenden
treat yourself
unser Deal 4 x foodforyou
Es gibt Dinge die teilt man nicht – 
außer mit jemand Besonderem
wähle 4 für (außer Beef Sandwich)  
Mehr geht nicht Burger AIGIIJI

unser Brötchen I unsere Burgersoße I Salat I Tomate I 
unsere eingelegte Honiggurke I unsere Balsamicozwiebel 
I ca. 180g Beef Paddy I Cheddar Cheese I unsere Prei-
selbeer-Chili BBQ Soße I Majo I natürlich unsere Friese
must have upgrade:
BBQ Honig Bacon 2/3 & Bacon Jam 2/3 

Ziegenkäse statt Cheddar & 
Mango, Bacon Jam 2/3  

Der ultimative Trüffel Burger AIGIIJI 

unser Brötchen I unser Trüffelsalsa I Wildkräutersalat I 
Enokipilze I unser Beef Paddy I zerlaufene Burrata I 
TrüffelMajo I Trüffelhonig I natürlich unsere Fries

noch Ultimativer mit 
frisch geriebenen Trüffel 
gerupfte Stelze AIGICIJ  
unser Brötchen I unsere Honig-Senf Soße I Salat I 
Tomate I Krautsalat I unsere Honig-Gurken I
unsere süßen Zwiebeln I gezupfte Schweine Haxe I 
Bacon Marmelade I Portweinjus I geräucherter 
Mozarella I natürlich unsere Friese    

Katsu Sando Schnitte  AIGICIJ  
Yumi Yumi
Sekreto Iberico Schwein I Sandwichtoast I Ei I 
Pankomehl I Coles low I Babyleaf I Majo I Nori I 
Tonkatsu Soße I natürlich unsere Friese

ThE  BesT PrIme Beef Sandwich 
was DU fi ndest AIGICI          
feinstes Dry Aged Rib Eye stark marmoriert japan Style I 
Trüffelmajo I Trüffelcreme I feine Zwiebelscheiben I 
Ei I frischer Trüffel – dazu 1nen kleinen Salat
Der Ideale Gutschein für Freunde

bread roll für Mannsbilder AIGICIJID

Weißbrotstange I Salat I Tomaten I in Streifen 
geschnittenes Flanksteak I Kraut- und Rübensalat I 
Majo I Bacon 2/3  I  Caesarsoße I Ei  I Burrata I 
natürlich unsere Friese

Karaage der ohne Bun 
Japan Style Chicken`isch  
¼ Maishähnchen I Ei I Panko I Piri Piri I Knoblauch I 
Zitronengras I Reis I Tomaten I Zwiebellauch I Kimchi I 
Rettich I Gurke I Chili Majo

nice to meat yoo
share in style
share the meet 4 fouryou
4 x Fleisch incl. Iberico I 
4 x Beilagen I 4 x Soßen
ca. eintausend zweihundert Gramm
Fleisch                      
Filetsteak von der Färse 
ca.  200g   
das zarte Stück von der Rinderlende, Deutschland

Rumpsteak  von der Färse 
Dry Aged ca.250g                              
mit typischen Fettrand, kräftig im Geschmack, 
Deutschland  

New York Flanksteak USA 
ca. 300g                                                                                         
Teilstück des Bauchlappens geschmackvoll mit viel Biss

Zu allen Steak´s reichen wir unsere hausgemachte 
Kräuterbutter G, unsere Steaksoße und unser Chimi 
Churri
must have upgrade:
frisch geriebener Trüffel  
als Surf mit einer Riesengarne  
must have upgrade:  
Friese, Pilze, Gemüse, Coleslow G, 
wilder Brokkoli, Humus K I Kichererbsen K  

unser T-Stück Beef´ìsch fantastic
1 Kg + Tomahawk Steak   
Gemüse + unsere Friese & unsere Soßen

fi shing pleasure
the loin coco fi sh Ozean`isch  
Kabeljau gebraten I Tagliolini A/C I wilder Brokkoli I 
Kokos-Chili Sud I Salzzitrone I Zwiebellauch I Sprossen

Allergene:
A = Glutenhaltig I B = Krustentiere I C = Eier I D = Fisch I E = Erdnuss I 
F = Soja I G = Milch I H = Schalenfrüchte I I = Sellerie I J = Senf I 
K = Sesam I L = Schwefeldioxid I M = Lupine I N = Weichtiere

Zusatzstoffe:
1 = Farbstoff I  2 = Konservierungsstoff I  3 = mit Phosphat I 8 = Sulfi de I 
9 = Chiinhaltig I 6 = Koffein I
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Sweets for my sweet.......
B4yougo
unser Deal alle loveliness 
(ohne Martini) zusammen   
Zarte Berührung GIA1ICIH3  
Panna-Cotta Törtchen I Mangokompott I
Schwarzes Sesam Eiscreme                                  

Homemade Brownie A1ICIH3  
Salzbrezeln I Salznüsse I Vanilleeis I Karamell

sinnliche Zeiten  GIA1ICIH3  
Creme Brulee I Beerenfrüchte I salziges Carameleis

fl üssiges Dessert   
Espresso Martini

unsere Eiscremesorten   
Vanille I Schwarzer Sesam I Brownie I  Yuzu I                                                    
Karamell-Salzbutter I Mascarpone-Eis & Tonka I
Ingwer-Eiscreme I Ziegenkäse I Gurkensorbet

und dazu Heissssssssses 6

Espresso        
Cappucchino               
Latte Macchiato                                                                                                                 
heiße Schokolade     
Tee auf Anfrage im Kännchen    

H20 aus der Flasche    
natur / sprizig 0,5l  
natur / sprizig 0,75l  
San Pellegrino 0,75l  
Limos – auch Durstlöscher
Säften in der 0,2l Karaffe
Orangensaft   
Johannisbeernektar  
Traubensaft   
Maracujanektar   
Ananassaft   
Apfelsaft trüb   
Säfte in der 0,5l Karaffe  
als Schorle in der 0,5l Karaffe  
Soft Drinks in der 0,33l Flasche

Coca Cola 1/2   0,33l  
Mezzo Mix 1/2   0,33l  
Coca Cola Zero   0,33l  

Biere
Hergestellt aus dem SPALTER Aromahopfen 
aus der aus der 0,5l Flasche  

Export Dunkel   
Weizen Hell   
Weizen alkoholfrei   
Bier alkoholfrei   
Vollbier Hell   
Radler   
Bayreuther Hell   
Tucher Kristall Weizen  
Flirtsimulationen
Caipirinha   
Campari – Orange 1  
Tequilla Sunrise 1   
Long Island Ice Tea 1  
Cuba Libre 1   
Mojito    
Gin Tonic chininhaltig  4cl  
Mai Thai   
unsere offenen Weine
im 0,2l Glas sulfi dhaltig

Azienda Agricola Le Muragli DOC
2022 Vicentini Custoza weiß  
2022 Biro Chiaretto Bardolino rose 
2022 Vicentini Bardolino rot  

Weingut Hammel Ellerstadt QbA 
2022 Grauburgunder trocken     
2022 Sauvignon trocken  
2022 Chardonnay   
2022 Riesling trocken  
Farnese Ortona vivi Abruzzen 
2023 Salento Primitivo Puglia IGT

Azienda Vinicola Santirano Figli DOC
2022 Barbera Serra die Roveri  
Weinschorle weiß / rot 0,2l Karaffe
Weinschorle weiß / rot 0,5l Karaffe


